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MENU DI MARE

ANTIPASTI

Capesante gratinate al forno

Pepata di cozze alla marinara

Tartare di tonno rosso con orzo perlato e crema di burrata *
Polpo grigliato con tortino di patate schiacciato alle erbe *

Misto gratinato al forno (gamberi, scampo, cappasanta, cozze) *

PRIMI PIATTI

Zuppa di ceci all'olio piccante con moscardini e crostini di pane
Spaghetti alle vongole

Tagliolini al pesto di pistacchi con gamberoni *

Gnocchi allo scoglio *

Risotto con baccala e lamelle di mandorle tostate

Coperto

€4,50 l'una
€ 13,00
€17,00
€17,00

€18,00

€14,00
€ 15,00
€16,00
€17,00

€ 15,00

€ 2,50
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SECONDI PIATTI
Branzino ai ferri con verdure grigliate € 18,00
Salmone gratinato al forno con patate € 18,00
Frittura mista di pesce con verdure fritte * € 19,00
Polpo al coccio con olive, capperi, cozze, vongole e patate * € 24,00
Filetto di rombo gratinato al forno con verdure di stagione € 24,00
Gamberoni in sugo alla buzara con crostone di pane casereccio * € 25,00
Grigliata mista di pesce con verdure grigliate * € 27,00
DESSERT

| nostri dessert sono fatti in casa. Fatevi consigliare dal personale oppure lasciatevi
ingolosire dalla nostra vetrina aggiornata giornalmente. € 6,50
Coperto € 2,50

* In mancanza di prodotto fresco possono essere usati prodotti congelati o abbattuti.
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MENU DI CARNE

Tagliere di salumi misti e formaggi € 14,00
Carpaccio di carne salada con rucola e scaglie di grana € 13,00
Tortino di patate con Asiago, speck croccante e salsa verde € 13,00
Lasagne al forno alla bolognese € 11,00
Tagliolini con pesto di pistacchio e granella di pistacchi € 13,00
Gnocchi fatti in casa al ragu €12,00
Zuppa di ceci all'olio piccante con crostini di pane € 11,00
Polpette fatte in casa al sugo con polenta € 16,00
Coniglio al forno con patate €17,00
Tagliata di manzo con rucola, patate e scaglie di grana € 20,00
Tartare di manzo gia condita con crostini di pane e burro € 22,00
Tosella alla piastra con verdure grigliate € 14,00
Insalatona mista € 11,00

Coperto € 2,50



